
AVANT-MATCH
“Mise en bouche”

Tartelette saint-jacques-haddock
Coussin patate douce-chorizo

Terrine de foie gras mi-cuit
Assiette Pata Negra

“Atelier”
Soupe à l’oignon

Pica poulet-teriyaki-sésame

Saumon, épinard, beurre blanc

MI-TEMPS

Gnocchi chèvre-champignon

Gambas, bouillon coco-curry-citron vert, grenade

APRÈS-MATCH

Entremet trois chocolats

Crumble, poire, miel d’acacia

BOISSONS

Champagne Cattier

Bières Caporal : Blonde & Blanche

Vin local blanc : AOP Languedoc, Clos Trinité, 2021
Vin local rouge : IGP Côtes de Thongue, Romanus, 2023

Eaux, softs & Café Officiel du TéFéCé - Delisso

LE PERCHOIR TOLOSA


