LE PERCHOIR
TOLOSA

“Mise en bouche”
Tartelette anchois, sauce choron
Aubergine confite, teta, miel vanille -
Troncon de carotte, creme montée cumin
~ Terrine Samaran
Focaccia truite des Pyrénées et condiments .

: “Atelier” :
Cannelloni moule-chorizo, polenta, jus de roche

Saint-Jacques, confit d'agrumes, poireau beurre blanc

Magret de Canard Samaran, crumble auk herbes, fregola au jus court

Tableau fromage-charcuterie

Gnocchi champignon

Fraisier

Fleur caramel-vanille, praline rose
Rendez-vous sur la pelouse a partir de 23H40

Champagne Cattier
Bieres Caporal : Blonde & Rose
Vin local blanc : AOP Corbiéres, Fraicheur blanc, 2024 -
Vinlocal rou?e : AOP Languedoc, Domaine des Vals, 2024
Vinrosé : IGP lle de Beaute, Isula, Domaine san Ghjuva, 2025

Eaux, softs & Café Officiel du TeFeCé - Delisso
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