(SO

Perchoir Tolosa
AVANT MATCH

« Mise en bouche »
Tartelette courgette-houmous
Tomate cerise facie olive-sardine

Poitrine de Manex, choucroute radis noir

Terinne foie gras mi-cuit
Sur l'idée d’'un welsh

« Atelier »
Maquereau fume, salade viethamienne

RoOti de boeuf, salade a la Parisienne
Moules, siphon mousseline

MI-TEMPS

Gnocchi, siphon truffe
Assiette de fromages de chez Xavier MOF

APRES-MATCH

Douceur pistache-framboise
Tarte chocolat-praliné
Shooter creme brilee

BOISSONS

Champagnes Cattier & Bieres Caporal

Vins rouge & blanc : AOP Languedoc, Clos Trinité, Moulin de Lene, 2021



