LE PERCHOIR TOLOSA

AVANT MATCH

Petit beurre pomme

“Mise en bouche” .
Rouleau de Printemps umeboshi

Salambo de pomme de terre, hareng
Fougasse, creme fraiche-avocat-oeuf de truite

Crevette cake tandoori
Porc Noir de Bigorre

Moules, siphon beurre blanc

“‘Atelier”
Wok legumes-thon

MI-TEMPS

Terrine Fole gras mi-cuit
Brie-collé fruits secs

APRES-MATCH

Boeuf-courge, mais

CEICEVRNERIE]E
Figues fraiches et chantilly

Chocolat-noisette

BOISSONS
Champagne Cattier & Biere Caporal

Vin local rouge : AOP Languedoc, Clos Trinite, 2021
Vin local blanc : IGP Céte de Thongue, Clair de Lene, 2024

Eaux & softs & Café Officiel du TéFéeCé - Delisso
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