
AVANT MATCH

“Ilôts”
Crousti Fish, sauce tartare

Stick boeuf-foie gras
Tableau de tartinable, herbes fraîches

“Buffets”
Lasagne au champignon, estragon-taggiasche

Pomme de terre sarladaise

“Ilôts”
Pet de Nonne, gribiche-jambon-herbes

Crispy duck, pulpe pomme de terre, carbonnade

MI-TEMPS

“Ilôts”
Tourte truite, poireau-oseille, truffé

Mini Bun’s avocrabe

APRÈS-MATCH

“Buffets”
Millefeuille

Entremet exotique, fève de Tonka

BOISSONS

Champagne Cattier

Bières Caporal : Blonde & Yéti

Vin local blanc : IGP Côtes de Thongue, Clair de Lène, 202

in local rouge : IGP Côtes de Thongue, Romanus, 2023

Eaux, softs & Café Officiel du TéFéCé - Delisso

SALON DES AUGUSTINS


