
AVANT MATCH

“Mise en bouche”
Topinambour-café

Arancini truffe

Bande tarte, chèvre-miel

Pissaladière

Cake Vitello

Assiette Porc Noir de Bigorre

“Atelier”
Saint-Jacques, royale de foie gras, bulle de roche

MI-TEMPS

Croque-Monsieur foie gras poêlé, truffe
Fromage de chez Xavier MOF

APRÈS-MATCH

Bun’s canard-comté

Galette des Rois, Maison Herenger

Entremet pomme-poire-vanille

BOISSONS
Champagnes Cattier

Bières Caporal : Blonde & Yeti

Vin local blanc : AOP Languedoc, Clos Trinité, 2024
Vin local rouge : IGP Côtes de Thongue, Romanus, 2023

Eaux, softs & Café Officiel du TéFéCé - Delisso

LE PERCHOIR TOLOSA


