(SO

Salon des Augustins

AVANT MATCH

Toast de foie gras mi-cuit
Tourte légumes d’eté
Welsh
Salade haricot-feta
Macaroni au maroilles
Moules, siphon mousseline

Boeuf brais€, gratin dauphinois

MI-TEMPS

Gnocchi, siphon truffe
Ciabatta tomate-mozzarella

APRES-MATCH

Douceur pistache-framboise
Tarte chocolat-praliné

Creme brillée

BOISSONS

Champagne Cattier & Bieres Caporal

AOP Languedoc, Clos Trinité, Moulin de Lene, 2021
IGP Cotes-de-Thongue, Romanus, Moulin de Lene, 2021



