
CHARCUTERIE
Jambon cuit aux herbes
Pâté en croûte Richelieu

Saucisse sèche
Boudin-pomme

Jambon Noir de Bigorre AOP

 PRODUITS DU TERROIR
Foie gras de canard mi-cuit

Magret séché
Rillette d’oie

Coeur de canard persillade
Poulet teriyaki-sésame

POISSONNERIE & ECAILLERIE
Huîtres Marennes Oléron

Bulots cuits
Crevettes impériales

Poulpe, citron-gingembre

 FRUITS & LÉGUMES
Tableaux de crudités

Accompagnements de sauces artisanales au fromage blanc et
herbes.

Brochettes de fruits de saison
Jus de pastèque detox



FROMAGERIE
Sélection de fromages

Betty

BOULANGERIE
Pavé d’Yves
Pain au maïs

Pain aux graines de Chia
Pain Toulouse FC

CHOCOLAT & PÂTISSERIE
Brownie

Mousse chocolat
Madeleine au miel de fleur

Tarte au sucre, crème fouettée vanille
Tartelette pêche-thym

BOISSONS
Champagne Cattier & Bière Caporal & Vin La Cave Millénium

Vin local blanc : IGP Pays d’Oc, Chardonnay, Domaine de Figaret,
2025

Vin local rouge : AOC Minervois, Opéra, Château Villerambert,
2023

Eaux, softs & Café Delisso
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