
AVANT-MATCH

“Mise en bouche”
Tartelette figue-vanille
Namelaka chocolat noir

Pâte de fruit poire
Choux pistache

Foie gras entier

Bombe Brie de Meaux, huile truffe, croûton roquette
Foie gras poêlé, pomme rôtie, brioche
Saint-Jacques, courge, fleur d’oranger

Croque Monsieur

MI-TEMPS
Tableau charcuterie

Pain brioché figue-serrano

APRÈS-MATCH
L’idée d’une paëlla fruits de mer

Magret à partager, poire échalote

Macaron pomme-pécan

BOISSONS
Champagne Cattier & Bière Caporal & Vin La Cave Millénium

Vin local blanc : IGP Pays d’Oc, Chardonnay, Domaine de Figaret, 2025
Vin local rouge : AOC Minervois, Opéra, Château Villerambert, 2023

Vin blanc : IGP Collines Rhodaniennes, Viognier, Les Grandes Parcelles, Domaine
Garon, 2023

Vin rouge : IGP Collines Rhodaniennes, Syrah, Les Grandes Parcelles, Domaine
Garon, 2023

Eaux Abatilles, softs & Café Starbucks
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