
AVANT-MATCH
Cacahuète-curry

“Mise en bouche”
Crème brûlée foie gras, Sauternes

Poireau-kiwi

Pain brioché, rillette de porc, oignon confit, pickles

Pomme de terre, hareng fumé, herbes fraîches

Pomme darphin, crème cheese, rôti de dinde

Assiette de jambon Noir de Bigorre

“Atelier”
Foie gras poêlé, bouillon de jambon, noisette

MI-TEMPS

Pain brioché, truite des Pyrénées, crème orange sanguine
Bûche de chèvre de chez Xavier MOF, condiments

APRÈS-MATCH

Filet de boeuf, variation carotte, gel safran

Opéra

Tarte feuilletée Bourdaloue

BOISSONS

Champagnes Cattier

Bières Caporal : Blonde & IPA

Vin local rouge : AOP Languedoc, Domaine des Vals, 2024
Vin local blanc : AOP Corbières, Fraicheur Blanc, 2024

Eaux, softs & Café Officiel du TéFéCé - Delisso

LE PERCHOIR TOLOSA


