SALON 1 |
DES AUGUSTINS

“llots”
Stick de canard épices-mangue-citron vert
Croque Monsieur
Terrine Samaran r
Bande focaccia, tomate-mozzarella

“Buffets”
Coeur de canard et gésiers
Salade du Printemps, quinoa, légumes primeurs, fromage frais

| “llots”
Magret de Canard Samaran, crumble aux herbes, fregola au jus court

“lots”
Cake, blanc de volaille, sauce gribiche
Fromage (Rose a confi rmer - pré-découpé) Xavier MOF

“Buffets”
Fraisier
Fleur caramel-vanille, praline rose

Rendez-vous sur la pelouse a partir de 23H40

Bieres Caporal ; Blonde & Rose

Champagne Cattier _ s . (

Vin local blanc : IGP Cotes de Thongue, Clair de Lene, Moulin de Léne, 2024 i
Vin local rouge : AOP Languedoc, Clos Trinité, 2021 .
Vin rosé (Magnum): IGP Cotes de Thongue, Clair de Lene, Moulin de Léne, 2024

Eaux, softs & Café Officiel du TéFeCé - Delisso ' oo Eszgﬁva r
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